
For our english menu please
scroll further down.



Restaurant Johann

Speisekarte



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen  
  

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Pinienkernen und Parmesan 
C, G, M  

 €  18,80  
 

Rindsuppe mit Kaspressknödel oder Frittaten  A, C, G,  L   €  6,00  
 

Bärlauchcremesuppe mit Croutons A,C,G,L,O   € 5,80  

Salate  

  

Caesar-Salad mit gegrilltem Hühnerbrustfilet, Croûtons, 
Speckstreifen und Parmesan  A, C, D, G, H  

 €  22,00  
 

Backhendlsalat mit Balsamico Dressing  A, C, G, M, O   € 23,00  

Hausgemachter Erdäpfelsalat  M  € 5,90  
 

Grüner Salat mit Balsamico Dressing  O   € 4,90  
 

Wok  

  

Asiatische Hühner-Wok Pfanne mit japanischen Udon Nudeln (auf 
Wunsch scharf)  A, C, F , G, N  

 €  24,00  
 

Vegetarisch  

  

Cremige Gemüse-Gnocchi-Pfanne  A, C, G   €  18,00  
 

Hausgemachte Spinatknödel mit klarer Butter, gerösteten 
Kirschtomaten und Parmesan A, C, G, O  

 €  17,80  

Allergene   

A  Glutenhaltiges Getreide H  Schalenfrüchte 
B  Krebstiere M Senf 
C Eier N  Sesam 
D  Fisch O  Schwefeldioxid 
E  Erdnüsse P  Lupinen 
F  Soja R  Weichtiere 
G  Milch L  Sellerie 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Burger  & Grill  

  

Feuriger Reinisch Beef Burger  
mit Honig BBQ-Sauce, Salat, Essiggurken, Tomaten, Cheddarkäse, 
Chilischeiben, geschmorten Zwiebeln, Speck, zwei Saucen und 
Pommes Frites oder Süßkartoffelpommes A, C, G, M, N , P    

 €  24,00  
 

Chicken Burger vom Huhn im Cornflakesmantel mit Salat, 
marinierten Gurken, Tomaten, zwei Saucen und Pommes Frites    
A, C, G, M, N , P  

 € 24,00  
 

Fisch  

  

„Austrian Fish & Chips“ – Kabeljau gebacken mit Pommes Frites 

und Sauce Tartar A, C, D, G, M  

 

 

€ 23,00  
 

Fleischgerichte  

  

“Johann-Cordon“ vom Schwein, gefüllt mit Speck und 
österreichischem Käse, dazu Petersilerdäpfel und Preiselbeeren 
A, C, G  

 €  20,00  
 

Schnitzel auf Wiener Art (Schwein oder Huhn) 
Beilage nach Wahl: Petersilerdäpfel, Pommes oder Erdäpfelsalat 
A, C, G, M  

  €  19,00  
 

Hühnerschnitzel mit Caesar Salat und marinierten roten Zwiebeln  
C, G, O, A  

 € 23,00  

Schweine Medaillons in Pfefferrahm-Sauce mit Spätzle  A, G, O, L   €  25,00  
 

Rindsgulasch mit Butter-Spätzle  A, C, G, O   €  20,00  
 

Desserts  

  

Palatschinken mit Marillenmarmelade (2 Stück)   
A, C, G, O   

 €  8,00  

Warmer Schokokuchen mit Vanilleeis  A, C,  G  

 
 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus  A, C, G, O  

 €  8,00  
 

 
    € 9,50  



 

 

 

 

 

  

Apéritif  
 

    

Aperolspritzer (Weißwein mit Soda)    € 6,90  

Campari (Soda, Orange)    € 6,90  

I am Prosecco    0,2l € 6, 5 0  

Reinisch Spritzer    € 6,90  

Bier vom Fass      

Stiegl Goldbräu 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Hirter Privat Pils 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Franziskaner Weißbier 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Stiegl Zitronen Radler 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

     

Flaschenbiere      

Stiegl Goldbräu   0,5l € 6,50  

Stiegl Freibier (alkoholfrei)   0,5l € 6,0 0  

     

Alkoholfreie Getränke      

Römerquelle Mineralwasser prickelnd/still 0,33l € 4, 9 0  0,75l € 6,90  

Coca Cola   0,33l € 5,40  

Coca Cola Zero   0,33l € 5,40  

Zitronenlimonade   0,25l € 4,50  

Johannisbeernektar   0,25l € 4,70  

Orangensaft   0,25l € 4,50  

Apfelsaft   0,25l € 4,50  

Soda   0,25l € 3,30  

Almdudler   0,33l  € 5,40  

Heiße Getränke      

Kleiner Espresso    € 3,90  

Doppelter Espresso    € 5,50  

Verlängerter / Cappuccino / Melange    € 4,90  

Latte Macchiato    € 4,90  

Tee mit Zitrone / Milch 

Schwarztee, Grüntee, Früchtetee, Kräutertee, 

Pfefferminztee, Kamillentee  

   € 3,90  



 

 

 

 

 

Weißweine  

Gelber Muskateller 12% 1/8l €  6 ,50  0,75l €  34 ,00  

Weingut Thiery Weber,  
Traubig, fruchtig, harmonisch, geeignet auch als Aperitif  
Falstaff 90 Punkte  

 
Riesling 12,5 %  1/8l €  6,5 0  0,75l €  35 ,00  

Weingut Rabl, Langenlois  
Hochfeine, grünpfeffrig -mineralische Würze, duftet nach 
frischem Obst mit zart grasigen Tönen,  
Falstaff 94 Punkte  

 
Grüner Veltliner DAC Zeisen 13 %  1/8l €  6 ,50  0,75l €  34 ,00  

Weingut Pfaffl  
Charmanter Pfeffer, Zitrus -  & Wiesenkräuter in der Nase, 
saftig und knackig dann am Gaumen  

 
BIO Gemischter Satz 12 % 1/8l €  6 ,50  0,75l €  35 ,00  

Weingut Zahel  
Ausgeprägtes Bukett mit fruchtigen Elementen, frisch, 
lebendig  
Demeter Siegl, Falstaff 87 Punkte  
 

 

Rotweine  

Zweigelt 12,7% 1/8l €  6, 9 0  0,75l €  42 ,00  

Weingut Umathum  
Rubinrote Farbe, in der Nase rote Kirscharomen, 
Himbeeren und reife Weichsel, angenehme Gerbsäure, 
mild und trinkanimierend  
Falstaff 94 Punkte  

 
Merlot Selection 14% 1/8l €  6, 9 0  0,75l €  43 ,00  

Weingut Scheiblhofer  
Tiefdunkles rot mit violetten Reflexen, erfrischender Duft 
nach Pflaumen, vielschichtige Waldbeerennoten mit 
schönem Säurespiel  
Falstaff 92 Punkte  

 
Heideboden 13%  1/8l €  6,30  0,75l €  37,00  

Weingut Nittnaus  
In der Nase Beginn mit intensiver, dunkler Frucht, 
Brombeeren und reifer Schwarzkirsche, dazu feine 
Würze auch vom Holzfass  
Falstaff 91 Punkte  

 
Big John 14%   0,75l €  4 9 ,00  

Weingut Scheiblhofer, Burgenland    
Dichtes Violett mit rubinroten Rändern, in der Nase 
totale Fruchtigkeit  
und Duft nach Karamell, am Gaumen komplex und 
vielschichtig,  
mächtiges Tannin mit röstigem Eichenflair, trocken  
Winzer des Jahres 2021, Falstaff 92 Punkte  

 



 

 

 

 

 

Spirituosen    

Hennessy Cognac 2cl € 6,5 0  

Ballantine´s Whisky 2cl € 6, 8 0  

Jack Daniel´s 2cl € 6, 8 0  

Bacardi Rum 2cl € 5,8 0  

Inländer Rum 2cl € 5,5 0  

Bombay Sapphire Gin 2cl € 6,50  

Absolut Vodka 2cl € 6,50  

Ramazzotti 2cl € 6,50  

Jägermeister 2cl €  6,50  

Fernet Branca 2cl € 6,50  

Averna 2cl € 6,30  

Nonino Grappa 2cl € 6,50  

Villa de Varda Grappa 2cl € 8,50  

Obstler 2cl € 6,00  

Edelbrand Marille 2cl € 6,50  



Weinkarte

“Wein ist Poesie 
in Flaschen.”
- R. L. Stevenson



Weißweine

Gelber Muskateller 12%
Weingut Thiery Weber
Niederösterreich
Traubig, fruchtig, harmonisch, 

geeignet auch als Aperitif

Falstaff 90 Punkte

1/8l € 6,50 0,75l € 34,00

Riesling 12,5 % 
Weingut Rabl
Niederösterreich
Hochfeine, grünpfeffrig-mineralische Würze,

duftet nach frischem Obst mit zart grasigen

Tönen

Falstaff 94 Punkte

Grüner Veltliner DAC Zeisen 13 %
Weingut Pfaffl 
Niederösterreich 
Charmanter Pfeffer, Zitrus - & Wiesenkräuter in

der Nase, saftig und knackig dann am Gaumen

Falstaff 89 Punkte

BIO Gemischter Satz 12 %
Weingut Zahel
Niederösterreich 
Ausgeprägtes Bukett mit fruchtigen Elementen,

frisch, lebendig

Demeter Siegl, Falstaff 87 Punkte

1/8l € 6,50 0,75l € 35,00

1/8l € 6,50 0,75l € 34,00

1/8l € 6,50 0,75l € 35,00



Rotweine

Zweigelt 12,7%
Weingut Umathum
Burgenland
Rubinrote Farbe, in der Nase rote Kirscharomen,

Himbeeren und reife Weichsel, angenehme

Gerbsäure, mild und trinkanimierend

Falstaff 94 Punkte

1/8l € 6,90 0,75l € 42,00

Merlot Selection 14% 
Weingut Scheibelhofer
Burgenland
Tiefdunkles rot mit violetten Reflexen,

erfrischender Duft nach Pflaumen, vielschichtige

Waldbeerennoten mit schönem Säurespiel

Falstaff 92 Punkte

Heideboden 13 %
Weingut Nittnaus
Burgenland
In der Nase Beginn mit intensiver, dunkler

Frucht, Brombeeren und reifer Schwarzkirsche,

dazu feine Würze auch vom Holzfass 

Falstaff 91 Punkte

Big John 14 %
Weingut Scheibelhofer
Burgenland
Dichtes Violett mit rubinroten Rändern, in der

Nase totale Fruchtigkeit und Duft nach

Karamell, am Gaumen komplex und

vielschichtig, mächtiges Tannin mit röstigem

Eichenflair, trocken

Winzer des Jahres 2021, Falstaff 92 Punkte

1/8l € 6,90 0,75l € 43,00

1/8l € 6,30 0,75l € 37,00

0,75l € 49,00



Restaurant Johann

Menu



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Starters    

Beef carpaccio with arugula, pine nuts, and Parmesan  C, G, M   € 18,80  

Beef soup with cheese dumplings or herb fritters  
A, C, G, L  

 €  6,00  

Wild garlic cream soup with croutons A, C, G, L, O   € 5,80  

Sala ds    

Caesar salad with grilled chicken breast fillet, croutons, bacon stripes 

and parmesan cheese  A, C,  D,  G , H  

 €  22,00  

Fried chicken salad with  balsamic dressing A, C, G, H, M , O   € 23,00  

Homemade potato salad M  €  5,90  

Green salad with balsamic dressing O   € 4,90  

 

Wok  

  

Asian chicken stir-fry with Japanese udon noodles (spicy on request) 
 A, C, F, G, N  

 €  24,00  

Vegetarian    

Creamy Vegetable Gnocchi Skillet A,  C, G   €  18,00  

Homemade spinach dumplings with clarified butter, roasted 

cherry tomatoes, and Parmesan  A, C, G, O  

 

 € 17,80  

Allergen s   

A  Gluten H  Nuts 
B  Shellfish M Mustard 
C Eggs N  Sesame 
D  Fish O  Sulfur dioxide 
E  Peanuts P  Lupines 
F  Soy R  Molluscs 
G  Milk L  Celery 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Burger  & Grill    

Fiery Reinisch Beef Burger 
with honey BBQ sauce, lettuce, pickles, tomatoes, cheddar 

cheese, chili slices, braised onions, bacon, two signature sauces, 

and French fries or sweet potato fries A, C, G, M, N, P    

 € 24,00  

Chicken burger with a cornflake coating, served with lettuce, 

pickled cucumbers, tomatoes, two sauces, and French fries  
A, C, G, M, N , P  

 € 24,00  

Fish     

“Austrian Fish & Chips” – Baked cod with French fries and tartar 

sauce A, D, G  

 

 

€ 23,00  

 

Meat D ishes    

"Johann-Cordon" of pork, filled with bacon and austrian cheese 

served with parsley potatoes and cranberries A, C, G  

 €  20 ,0 0  

Viennese style Schnitzel (pork or chicken) 

Side dish of your choice: parsley potatoes, french fries or potato 

salad A, C, G, M  

 € 19,00  

Chicken cutlets with Caesar salad and marinated red onions  
C, G, O, A  

 €  23,00  

Pork medallions in pepper cream sauce with rösti  A, G, O, L   € 25,00  

Beef goulash with buttered spaetzle A , C, G, O   € 20,00  

Desserts    

Pancakes with apricot jam (2 pieces) A, C, G , O   € 8,0 0  

Warm chocolate cake with vanilla ice cream  A, C, G   €  8,0 0  

Kaiserschmarrn with applesauce  A, C, G , O   € 9,50  



 

 

 

 

 

 

  Apéritif      

Aperol spritz (white wine with soda)    € 6,90  

Campari (soda water, orange)    € 6,90  

I am Prosecco   0,2l € 6 ,5 0  

Reinisch Spritzer    € 6,90  

Draft beer      

Stiegl Goldbräu 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Hirter Privat Pils 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Franziskaner Wheat beer 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Stiegl Lemon Radler 0,3l € 5, 6 0  0,5l € 6 ,80  

Bottled beer      

Stiegl Goldbräu   0,5l € 6,50  

Stiegl Freibier (non-alcoholic)   0,5l € 6,00  

     

Non -alcoholic  drinks      

Römerquelle mineral water sparkling/still 0,33l € 4, 9 0  0,75l € 6,90  

Coca Cola   0,33l € 5,40  

Coca Cola Zero   0,33l € 5,40  

Lemonade   0,25l € 4,50  

Blackcurrant juice   0,25l € 4,70  

Orange juice   0,25l € 4,50  

Apple juice   0,25l € 4,50  

Soda water   0,25l € 3,30  

Almdudler   0,33l € 5,40  

H ot drinks      

Small espresso    € 3,90  

Double shot espresso    € 5,50  

Americano / Cappuccino / Melange    € 4,90  

Latte Macchiato    € 4,90  

Tea with lemon / milk 

Black tea, green tea, fruit tea , herbal tea , 

peppermint tea , chamomile tea  

    € 3,90  



 

 

  

White wine  

Gelber Muskateller 12% 1/8l €  6 ,50  0,75l €  34 ,00  

Winery Thiery Weber,  
Grapey, fruity, harmonious, suitable also as an aperitif  
Falstaff 90 points  

 
Riesling 12,5 %  1/8l €  6,50  0,75l €  35 ,00  

Winery Rabl, Langenlois  
Highly refined, green -peppery mineral spice, redolent of 
fresh fruit with delicate grassy tones,  
Falstaff 94 points  

 
Grüner Veltliner DAC Zeisen 13 %  1/8l €  6 ,50  0,75l €  34 ,00  

Winery Pfaffl  
Charming pepper, citrus & meadow herbs on the nose, 
juicy and crisp then on the palate.  

 
BIO Field blend 12 % 1/8l €  6 ,50  0,75l €  35 ,00  

Winery Zahel  
Pronounced bouquet with fruity elements, fresh, lively.  
Demeter Siegl, Falstaff 87 points  
 
 

 

Red wine  

Zweigelt 12,7% 1/8l €  6, 9 0  0,75l €  42 ,00  

Winery Umathum  
Ruby red colour, red cherry aromas, raspberries and ripe 
sour cherries on the nose, pleasant tannic acid, mild and 
drinkable  
Falstaff 94 points  

 
Merlot Selection 14% 1/8l €  6, 9 0  0,75l €  43 ,00  

Winery Scheiblhofer  
Deep dark red with violet reflections, refreshing aroma 
of plums, multi - layered notes of wild berries with 
beautiful acidity  
Falstaff 9 2  points  

 
Heideboden 13%  1/8l €  6,30  0,75l €  37,00  

Winery Nittnaus  
In the nose beginning with intense, dark fruit, 
blackberries and ripe black cherry, plus fine spice also 
from the wooden barrel  
Falstaff 91 points  

 
Big John 14%   0,75l €  4 9 ,00  

Winery Scheiblhofer, Burgenland    
Dense purple with ruby edges, total fruitiness on the 
nose  
and scent of caramel, complex and multilayered on the 
palate,  
powerful tannin with toasty oak flair, dry.  
Winemaker of the year 2021, Falstaff 92 points  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spirits    

Hennessy cognac 2cl € 6 ,50  

Ballantines whiskey 2cl € 6 ,80  

Jack Daniels bourbon 2cl € 6, 80  

Barcardi rum 2cl € 5,80  

Innländer rum 2cl € 5,50  

Gin 2cl € 6,50  

Absolut vodka 2cl € 6,50  

Ramazzotti 

Jägermeister 

2cl 

2cl 

€ 6 ,5 0  

€ 6,50  

Fernet Branca 2cl € 6,50  

Averna 2cl € 6,30  

Nonino grappa 2cl € 6,50  

Villa de Varda grappa 2cl € 8,50  

Obstler 2cl € 6,00  

Apricot Schnaps 2cl € 6,50  



Wine Menu

“Wine is poetry
in a bottle”

- R. L. Stevenson



White wines

Gelber Muskateller 12%
Winery Thiery Weber
Lower Austria
Grapey, fruity, harmonious, 

also suitable as an aperitif

Falstaff 90 Points

1/8l € 6,50 0,75l € 34,00

Riesling 12,5 % 
Winery Rabl
Lower Austria
Highly refined, green-peppery-mineral spiciness,

smells of fresh fruit with delicate grassy tones

Falstaff 94 Points

Grüner Veltliner DAC Zeisen 13 %
Winery Pfaffl 
Lower Austria
Charming pepper, citrus & meadow herbs on

the nose, then juicy and crisp on the palate

Falstaff 89 Points

BIO Gemischter Satz 12 %
Winery Zahel
Lower Austria
Distinct bouquet with fruity elements, fresh,

lively

Demeter seal, Falstaff 87 Points

1/8l € 6,50 0,75l € 35,00

1/8l € 6,50 0,75l € 34,00

1/8l € 6,50 0,75l € 35,00



Red wines

Zweigelt 12,7%
Winery Umathum
Burgenland
Ruby red color, red cherry aromas, raspberries

and ripe sour cherries on the nose, pleasant

tannic acid, mild and pleasant to drink

Falstaff 94 Points

1/8l € 6,90 0,75l € 42,00

Merlot Selection 14% 
Winery Scheibelhofer
Burgenland
Deep dark red with violet reflections, refreshing

aroma of plums, multi-layered notes of wild

berries with beautiful acidity

Falstaff 92 Points

Heideboden 13 %
Winery Nittnaus
Burgenland
The nose starts with intense, dark fruit,

blackberries and ripe black cherries, with a fine

spiciness, also from the wooden barrel

Falstaff 91 Points

Big John 14 %
Winery Scheibelhofer
Burgenland
Dense purple with ruby red edges, total

fruitiness on the nose and aroma of caramel,

complex and multi-layered on the palate,

powerful tannin with a toasty oak flair, dry

Winemaker of the year 2021, Falstaff 92 Points

1/8l € 6,90 0,75l € 43,00

1/8l € 6,30 0,75l € 37,00

0,75l € 49,00


	Weinkarte
	Weißweine
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	€ 6,50
	€ 6,50
	€ 6,50
	€ 6,50

	0,75l
	0,75l
	0,75l
	0,75l
	€ 34,00
	€ 35,00
	€ 34,00
	€ 35,00


	Rotweine
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	€ 6,90
	€ 6,90
	€ 6,30

	0,75l
	0,75l
	0,75l
	0,75l
	€ 42,00
	€ 43,00
	€ 37,00
	€ 49,00


	Wine Menu
	White wines
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	€ 6,50
	€ 6,50
	€ 6,50
	€ 6,50

	0,75l
	0,75l
	0,75l
	0,75l
	€ 34,00
	€ 35,00
	€ 34,00
	€ 35,00


	Red wines
	1/8l
	1/8l
	1/8l
	€ 6,90
	€ 6,90
	€ 6,30

	0,75l
	0,75l
	0,75l
	0,75l
	€ 42,00
	€ 43,00
	€ 37,00
	€ 49,00



