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Please scroll down for our
english menu.
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Restaurant Johann

HO+

Speisekarte




Starters

Beef Tartar klassisch mit Buttertoast A, ¢, M

Rindsuppe mit Kaspressknddel oder Krauterfrittaten
A,C,G,L

Salate

Caesar-Salad mit gegrilltem HUhnerbrustfilet, Crodtons
und Parmesan A,C,D, G

Beilagensalat G, m

Noodles, Bowls und Veggie

Curry Chicken Bowl mit Jasminreis, Huhn, Mango, Mais,
Erdnlissen, Cherrytomaten und Currycreme
AE,C, G

Falafel Couscous Bowl mit Falafel, Couscous,
Jungzwiebel, Humus, Avocado, Babyspinat, Joghurt
Sauce, Walnussen, Tomaten und Gurken A, C, G, H

Asiatische HOhner-Wok Pfanne mit japanischen Udon

Nudeln (auf Wunsch scharf oder vegetarisch)
F, N

n

aq/ohann

GroB (200g) € 22,70
Klein (1209) € 15,50

€ 5,90

€15,50

€ 5,90

€ 19,90

€ 19,50

€19,50

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfrichte
B Krebstiere M Senf

C Eier N Sesam

D Fisch O Schwefeldioxid
E ErdnUsse P Lupinen

F Soja R Weichtiere

G Milch L Sellerie




aq/ohann

Burger

“Reinisch Burger” mit Salat, Essiggurken, Tomaten,
Cheddarkéase, zwei SofRen und Pommes Frites
C,G,M,N

Chicken Burger von der Huhnerkeule im
Cornflakesmantel mit Salat, marinierten Gurken,

Tomaten, zwei SofRen und Pommes Frites
A, C,G, M N

Fisch

Gegrilltes Lachsfilet mit Rbschen-Gemuse in Olivendl,
Rucola und Knoblauchpasta A, ¢, D

LJAustrian Fish & Chips” - Kabeljau gebacken mit
Potato Dippers und Sauce Tartar A, C, D, G, M

Traditionelles aus Osterreich

Schnitzel auf Wiener Art (180g) (Schwein oder Huhn)
Beilage nach Wahl: Petersilerdapfel, Pormmes oder
Erdapfelsalat A, C, G, M

“Johann-Cordon” vom Schwein, geflullt mit Speck und

Bergkdase, dazu Petersilienerdapfel und Preiselbeeren
A, C, G,

“Johann-Gulasch” vom Rind mit hausgemachten
Serviettenknddel A, ¢, G, L

Schweinemedaillons in PfefferrahmsofRe mit
mediterranen Bratkartoffeln G, L

Entenkeule Sous Vide mit Semmelknddel
und Blaukraut A, ¢, G, 0

€ 15,90

€ 15,90

€ 24,50

€13,90

€15,70

€ 18,50

€ 15,80

€ 22,80

€ 22,80
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Desserts

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdster A, C, G € 9,90

Palatschinken mit Marillenmarmelade (2 Stlck) A, ¢, G € 7,80
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Apéritif

Aperolspritzer (WeilRwein mit Soda)
Campari (Soda, Orange)

Busecco Prosecco

Hugo

Bier vom Fass

Stiegl Goldbrau 0,3l
Franziskaner Weil3bier 0,3l
Stiegl Zitronen Radler 0,3l
Flaschenbiere

Stiegl Goldbrau
Stiegl Freibier (alkoholfrei)

Alkoholfreie Getranke

Rémerguelle Mineralwasser 0,33l
prickelnd/still

Coca Cola

Coca Cola Zero
Zitronenlimonade
Johannisbeernektar
Orangensaft
Apfelsaft

Soda

HeiBe Getranke
Kleiner Espresso

Doppelter Espresso
Verlangerter / Cappuccino / Melange
Latte Macchiato

Tee mit Zitrone / Milch
Schwarztee, Griintee, Friichtetee, Krautertee,

Pfefferminztee, Kamillentee

€ 4,80
€ 4,80
€ 4,80

€ 4,70

0,2l

0,5l
0,5l
0,5l

0,5l
0,5l

0,75l

0,33l
0,33l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l

€ 5,80
€ 5,60
€ 6,40
€ 5,80

€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80

€ 5,80
€ 5,20

€ 6,90

€ 4,90
€4,90
€ 3,90
€ 4,90
€ 3,90
€ 3,90
€ 2,80

€ 3,90
€ 5,50
€4,90
€ 4,90
€ 3,90
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WeiBweine

Gelber Muskateller 12% 1/8l € 5,90

Weingut Thiery Weber,
Traubig, fruchtig, harmonisch, geeignet auch als Aperitif
Falstaff 90 Punkte

Riesling 12,5 % 1/8l € 5,90

Weingut Rabl, Langenlois

Hochfeine, griinpfeffrig-mineralische Wiirze, duftet nach
frischem Obst mit zart grasigen Tonen,

Falstaff 94 Punkte

Gruner Veltliner DAC Zeisen 13 % 1/8l € 5,50

Weingut Pfaffl
Charmanter Pfeffer, Zitrus - & Wiesenkrauter in der Nase,
saftig und knackig dann am Gaumen

BIO Gemischter Satz 12 % 1/8l € 5,50

Weingut Zahel

Ausgepragtes Bukett mit fruchtigen Elementen, frisch,
lebendig

Demeter Siegl, Falstaff 87 Punkte

Rotweine

Zweigelt 12,7% 1/8l € 6,50

Weingut Umathum

Rubinrote Farbe, in der Nase rote Kirscharomen,
Himbeeren und reife Weichsel, angenehme Gerbsaure,
mild und trinkanimierend

Falstaff 94 Punkte

Merlot Selection 14% 1/8l € 6,40

Weingut Scheibelhofer

Tiefdunkles rot mit violetten Reflexen, erfrischender Duft
nach Pflaumen, vielschichtige Waldbeerennoten mit
schénem Saurespiel

Falstaff 92 Punkte

Heideboden 13% 1/8l € 6,30

Weingut Nitthaus

In der Nase Beginn mit intensiver, dunkler Frucht,
Brombeeren und reifer Schwarzkirsche, dazu feine
Wiirze auch vom Holzfass

Falstaff 91 Punkte

Big John 14%

Weingut Scheiblhofer, Burgenland

Dichtes Violett mit rubinroten Randern, in der Nase
totale Fruchtigkeit

und Duft nach Karamell, am Gaumen komplex und

vielschichtig,

machtiges Tannin mit rostigem Eichenflair, trocken
Winzer des Jahres 2021, Falstaff 92 Punkte

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

€ 33,00

€ 33,00

€ 31,00

€ 31,00

€ 39,00

€ 38,00

€ 37,00

€ 46,00
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Spirituosen

Hennessy Cognac
Ballantines Whiskey
Jack Daniels Bourbon
Barcardi Rum
Innldnder Rum
Beefeater Gin
Absolut Vodka
Ramazzotli

Fernet Branca
Averna

Nonino Grappa

Villa de Varda Grappa
Obstler

Edelbrand Marille

nn

dining

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

€ 5,90
€ 6,30
€ 6,30
€ 4,50
€ 4,50
€ 5,20
€4,90
€4,90
€4,90
€4,90
€ 4,80
€780
€ 4,20
€4,90



Genuss pur.

Bei unserem Fondue-Erlebnis
geniel3en Sie exquisite Genuss-
Variationen von suf3 bis herzhaft
Im gemutlichen Flair unseres
Restaurant Johann.

(Bereits ab 2 Personen maoglich)
Reservierung erforderlich

Fondue Johann

Rindfleisch, Schweinefilet, Maishend],
gemischter Blattsalat, Gemuse, 5 Saucen,
Potato Dippers

€ 29,00 pro Person

Kasefondue

ltalienische K&semischung, knuspriges Brot,
gemischter Blattsalat, Potato Dippers

€ 25,00 pro Person

Schokoladenfondue
Schokolade aus Alpenmilch, Obst der Saison

€ 17,00 pro Person
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Starters
Classic beef tartare with buttered toast A, ¢, M Large (200g)
Small (1209)
Beef broth with cheese dumplings or pancake slices
A,C G, L
Salads
Caesar salad with grilled chicken breast fillet, croutons
and parmesan cheese A, C, D, G
Small side salad G, M
Noodles, Bowls and Veggie
Curry Chicken Bowl with jasmine rice, chicken, mango,
corn, peanuts, cherry tomatoes and curry cream A, E, C,
G
Falafel Couscous Bowl with falafel, couscous, green
onion, hummus, avocado, baby spinach, yoghurt sauce,
walnuts, tomatoes and cucumber A, C, G, H
Asian chicken stir-fry with Japanese udon noodles
(spicy or vegetarian on request)
F, N
Allergens
A Gluten H Nuts
B Shellfish M Mustard
C Eggs N Sesame
D Fish O Sulfur dioxide
E Peanuts P Lupines
F Soy R Molluscs
G Milk L Celery

€ 22,70
€ 15,50

€ 5,90

€15,50

€ 5,90

€ 19,90

€ 19,50

€19,50



Burgers

"Reinisch Burger” with lettuce, pickles, tomatoes,
cheddar cheese, two sauces and fries
C,G,M,N

"Chicken Burger"” of chicken leg coated in cornflakes
with salad, marinated cucumbers, tomatoes, two

sauces and french fries
A, C,G,M,N

Fish

Grilled salmon fillet with grilled vegetables in olive oil,
rocket and garlic pasta A, ¢, D

"Austrian Fish & Chips"” - Fried cod with potato dippers
and sauce tartare A, C,D, G, M

Traditional Austrian cuisine

Viennese style Schnitzel (180g) (pork or chicken)
Side dish of your choice: parsley potatoes, french fries
or potato salad A, c, G, M

"Johann-Cordon" of pork, filled with bacon and
mountain cheese served with parsley potatoes and
cranberries A, C, G,

,Johann Beef-Goulash” with homemade "napkin
dumplings A, C, G, L

Pork medallions in creamy pepper sauce with
Mediterranean roast potatoes G, L

Duck leg sous vide with bread dumplings and red
cabbage A,C,G,0

aq/ohann

€15,90

€15,90

€ 24,50

€13,90

€ 15,70

€ 18,50

€ 15,80

€ 22,80

€ 22,80
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Desserts

LKaiserschmarrn® with plum roast A, ¢, G € 9,90

Pancakes with apricot jam (2 pieces) A, C, G, O € 7,80
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Apéritif
Aperol spritz (white wine with soda)

Campari (soda water, orange)

Besecco Prosecco

Hugo

Draft beer

Stiegl Goldbrau 0,3l
Franziskaner Wheat beer 0,3l
Stiegl Lemon Radler 0,3l

Bottled beer
Stiegl Goldbrau

Stiegl Freibier (non-alcoholic)

Non-alcoholic drinks

Ré&merguelle mineral water 0,33l
sparkling/still

Coca Cola

Coca Cola Zero
Lemonade
Blackcurrant juice
QOrange juice
Apple juice

Soda water

Hot drinks

Small espresso

Double shot espresso

Americano / Cappuccino / Melange
Latte Macchiato

Tea with lemon / milk
Black tea, green tea, fruit tea, herbal tea,

peppermint tea, chamomile tea

€ 4,80
€ 4,80
€ 4,80

€ 4,70

0,2l

0,5l
0,5l
0,5l

0,5l
0,5l

0,75l

0,33l
0,33l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l

€ 5,80
€ 5,60
€ 6,40
€ 5,80

€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80

€ 5,80
€ 5,20

€ 6,90

€ 4,90
€4,90
€ 3,90
€ 4,90
€ 3,90
€ 3,90
€ 2,80

€ 3,90
€ 5,50
€4,90
€ 4,90
€ 3,90
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White wine

Gelber Muskateller 12% 1/8l € 5,90

Winery Thiery Weber,
Grapey, fruity, harmonious, suitable also as an aperitif
Falstaff 90 points

Riesling 12,5 % 1/8l € 5,90

Winery Rabl, Langenlois

Highly refined, green-peppery mineral spice, redolent of
fresh fruit with delicate grassy tones,

Falstaff 94 points

Gruner Veltliner DAC Zeisen 13 % 1/8l € 5,50

Winery Pfaffl
Charming pepper, citrus & meadow herbs on the nose,
juicy and crisp then on the palate.

BIO Field blend 12 % 1/8l € 5,50

Winery Zahel
Pronounced bouquet with fruity elements, fresh, lively.
Demeter Siegl, Falstaff 87 points

Red wine
Zweigelt 12.7% 1/8l € 6,50

Winery Umathum

Ruby red colour, red cherry aromas, raspberries and ripe
sour cherries on the nose, pleasant tannic acid, mild and
drinkable

Falstaff 94 points

Merlot Selection 14% 1/8l € 6,40

Winery Scheibelhofer

Deep dark red with violet reflections, refreshing aroma
of plums, multi-layered notes of wild berries with
beautiful acidity

Falstaff 92 points

Heideboden 13% 1/8l € 6,30

Winery Nittnaus

In the nose beginning with intense, dark fruit,
blackberries and ripe black cherry, plus fine spice also
from the wooden barrel

Falstaff 91 points

Big John 14%

Winery Scheiblhofer, Burgenland

Dense purple with ruby edges, total fruitiness on the
nose

and scent of caramel, complex and multilayered on the
palate,

powerful tannin with toasty oak flair, dry.

Winemaker of the year 2021, Falstaff 92 points

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

€ 33,00

€ 33,00

€ 31,00

€ 31,00

€ 39,00

€ 38,00

€ 37,00

€ 46,00



{' Joha

Spirits

Hennessy cognac
Ballantines whiskey
Jack Daniels bourbon
Barcardi rum
Innldnder rum
Beefeater gin
Absolut vodka
Ramazzotli

Fernet Branca
Averna

Nonino grappa

Villa de Varda grappa
Obstler

Apricot Schnaps

nn

dining

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

€ 5,90
€ 6,30
€ 6,30
€ 4,50
€ 4,50
€ 5,20
€4,90
€4,90
€4,90
€4,90
€ 4,80
€780
€ 4,20
€4,90



Pure

indulgence.

With our fondue experience you
can enjoy exguisite gourmet
variations from sweet to
savoury in the cosy flair of our
Restaurant Johann.

(Already possible from 2 persons)
Reservation required

Fondue Johann

Beef, pork fillet, corned chicken, mixed leaf
salad, vegetables, 5 sauces, potato dippers

€ 29,00 per person

Cheese fondue

[ltalian cheese mix, crispy bread, mixed leaf
salad, potato dippers

€ 25,00 per person

Chocolat fondue

Chocolate fondue
Chocolate made from Alpine milk, seasonal
fruit

€ 17,00 per person



